
Pour  vos  en fants
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Pour co� encer
L ' o eu f  par fa i t  " b i o "   ................................................................................................................................. 7
Marrons en crémeux, en copeaux, croûtons, câpres séchées, 
gremolata de persil

PO I R EAU  V I NA I GR E T T E   .................................................................................................................................8
Feuille de nori, confi t de jaune d’œuf, vinaigrette à l’orange,
pamplemousse, radis, goji, sarrasin soufflé, germe et poireau frit

Croquetas  d e  t ru f fad e  e t  coppa   ........................................................................................ 7 
En persillade, concassé de tomate au poivre de Kerala, roquette et noix

nems  d e  canard   ............................................................................................................................................. 9
Chutney de mangue, coriandre, pistache, amande, mangue,
vermicelle de riz et sauce asiatique

Portob e l lo  aux  E scargots  .............................................................................................................. 9
Purée de champignon, beurre persillé, crumble Cantal/ail/fi nes herbes

Salades
Cobb  ................................................................................................................................................................................. 16
Poulet croustillant, bacon, bleu d’Auvergne, œuf dur, tomate cerise,
avocat, oignon rouge et mesclun

B i l l i   ................................................................................................................................................................................. 16
Chèvre pané, pomme, noix, poire, raisin, jambon de pays, fi gue, 
tomate cerise, oignon rouge et mesclun

bo-BUN   ......................................................................................................................................................................... 18
Nems de « Polen », vermicelle de riz, cacahuète, oignon frit, coriandre, 
menthe, légume croquant, échine de porc, sésame et vinaigrette thaï

Poi� ons �  veggies
F i l e t  d e  daurade  s é bast e   ........................................................................................................... 22
Purée butternut/coco au citron vert, butternut confi t, 
sauce vierge noisette/agrume, herbes et pousse d’épinard à l’ail

CARBONARA  d e  pou l p e   ........................................................................................................................ 23
Poulpe snacké, crème de maïs, gnocchi, maïs torréfi é, ventrèche grillée,
oignon confi t et parmesan

gros  Farçou  (sans gluten)  ................................................................................................................... 16
Œuf bio à cheval, jeune pousse, pickles de légume, 
bleu d’Auvergne, tomate confi te, pruneau et vinaigrette à la châtaigne

l asagne   ...................................................................................................................................................................... 17
Butternut, artichaut, crème de bleu, lentille, noisette et roquette 

Br i och ' ro l l   ........................................................................................................................................................... 16
Guacamole de pois chiche, céleri croquant, fêta, pomme, 
sauce tahina/citron vert, pleurotes aux herbes et pickles de légumes

Viandes
Magret  d e  canard   .................................................................................................................................. 24
Laqué miel/vinaigre de gin rose, purée de panais, carotte fane laquée, 
condiment pomme/pain d’épice

Broche t t e  d 'agneau   .............................................................................................................................. 22
Au curry noir,  Dhal de lentille, sauce curry/coco, riz basmati, 
yaourt aux éclats de grenade, coriandre fraîche et piment d’Espelette

Mignon  d e  porc   ............................................................................................................................................ 21
Comme un Saltimbocca, jambon séché, sauce chimichurri, 
purée de haricot blanc au jus et en purée

fondant  d e  bo eu f   ..................................................................................................................................... 22
Jus réduit chocolat, purée d’artichaut, pomme de terre fondante 
et sarrasin torréfi é

BAV E T T E   ....................................................................................................................................................................   22
Risotto de pâtes, échalote confi te, crème d’ail, champignon,
parmesan et pousse d’épinard

J e  change  tout
POUR UN ACCOMPAGNEMENT TRUFFADE !

Burgers �  Frites
COT-COT   ...................................................................................................................................................................... 17
Poulet aux Corn flakes, sauce cocktail, avocat, chèvre, roquette,
tomate et oignon confi t

Marguer i t e   ......................................................................................................................................................... 17
Steak haché, lard fumé, mayonnaise à la moutarde à l’ancienne,
Saint-Nectaire, sucrine, tomate et oignon confi t

hot-dog   ..................................................................................................................................................................... 17
Saucisse façon « Francfort », ketchup Marguerite, moutarde
miel/épices, oignon confi t, oignon frit, pickles et Cantal fondu

A partager
Planche de cochonaille ou  fromages affinés ou  mixte  .............. 19
Castaniù frites,  cantal ou  bleu fondu et lard fumé  ............................. 7
Assiette de frites  .......................................................................................................................................... 5
Assiette de truffade  .................................................................................................................................. 8

Fromages
Au  cho i x   ............................................................................................................................................................... 4,5
Saint-Nectaire, Cantal, Bleu d’Auvergne, Chèvre crémeux

Ass i e t t e  d e  3  f romages   ................................................................................................................... 11

Pour finir
comme  une  tart e  au  c i t ron   ....................................................................................................... 8
Meringue, pistache, sablé maison et sorbet citron-vert

Mi -cu i t  choco lat/châta i gn e    .................................................................................................... 8
À la confi ture de Châtaigne, glace marron et crème anglaise au cassis

" p écan " express  .................................................................................................................................................... 9
Cacao/pécan, cœur praliné/pécan, biscuit cacao, croustillant noisette, 
caramel et mousse au lait

Br i och e  p e rdue   ................................................................................................................................................ 8
Caramel, crème fouettée et glace à la praline rose

chouchou   .................................................................................................................................................................. 9
Crumble cacao, crémeux chocolat, émulsion cacahuète,
cacahuète caramélisée et glace yaourt

Caf é  gourmand   ................................................................................................................................................. 7
TH É  gourmand   ................................................................................................................................................... 8

G LACES  ART I SANA L ES
Cacahuète, café, caramel, chocolat, citron, fraise, framboise, marron, nutty, 
passion, pistache, praline rose, vanille, yaourt, yuzu
Une boule : 3 | Deux boules : 5 | Trois boules : 6,50


